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PATATESLI YUMURTA

8 adet yumurta

7-8 adet orta boy patates

6 adet taze soganin yesil kisimlari
Yarim ¢ay bardagdi krema

5-6 dal dereotu

Tuz

Pulbiber

Kizartmak igin:

Tereyagdi

Patatesleri soyup yarim parmak kalinliginda halkalar halinde kesin. Daha sonra bol yagda kizartin. Yagini almak
icin kagit havluya cikartin. Diger taraftan yumurtalar bir kaba kirip tGzerine hafif¢ce sotelediginiz taze sodanlari,
kremay!, kiyllmig dereotunu, tuz ve pulbiberi ilave edin. Bir firin kabina kizarttiginiz patatesleri Ust Uste
kaydirarak yerlestirin. Hazirladiginiz yumurtal karigimin yarisini Gzerine dokin. Bir sira daha patates yerlestirip
kalan karisimi Gizerine gezdirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda yumurta katilasana kadar pisirin.
Dilimleyerek servis yapin.
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