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PATATESLI YUMURTA

2-3 iri patates

4 adet yumurta

3 bas sogan

100 gram yag

3 corba kagsiJi sirke
Kirmizi biber

Tuz

Once, iki ayri kapta patateslerle, yumurtalari iyice haslayin. (Patatesleri suya, kabuklarim soymadan atin)
Yumurtalar kati hale gelince kabuklarim soyun, sogumamalari igin onlari tekrar sicak su iginde birakin. Ardindan
ince ince kiydiginiz soganlari bir tavada kavurun. Bu arada patatesleri de soyun ve hem patatesleri, hem de
yumurtalar yaklasik birer parmak kalinhdinda dilimler halinde kesin. Sonra bunlari diiz bir kaba bir dilim patates,
bir dilim yumurta gelecek sekilde dizin. Yagda dldurilmis sodani, tuzu ve biberi de serpin. Bu arada, yukaridaki
malzemeden biraz yag artacaktir. Onu da yakip, kalibin Gstline déktikten sonra sirkeyi de ekleyin ve pismeye
birakin.
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