%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI YUMURTA

Necati Ataberk

750 gram patates

300 gram kuru sogan

50 gram tereyagi

50 ml. misirdz0 yagi

4 adet yumurta

100 gram rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Pul biber

Taze nane veya maydanoz

Once tavaya misir6zi yag koyuyoruz. Biraz isindiktan sonra tereyaginin bir kismini ekliyoruz. Tereyagi
tamamen eriyince yemeklik dogranmis kuru sogani ekliyoruz. Soganlar pembelesince 1cm'lik kiip seklinde
dogranmig patatesi ekliyoruz. Patatesler tamamen yumugsamadan tereyaginin diger kismini ekliyoruz. Tereyagi
tamamen eriyince yumurta ve peyniri ekliyoruz, baharatlari ekliyoruz. Tuz ekledikten sonra karigtirp tavanin
kapagini kapatiyoruz. Hafif ateste yumurtalar tamamen pisinceye kadar bekliyoruz. Tavada keserek veya butin
olarak ters gevirip altinin da pismesini sagliyoruz. Teflon tavada pigiriimesi tavsiye edilir. Pigtikten sonra spatula
ile porsiyonlara ayirip tabaklara servis yapiyoruz. Servis sirasinda Ustiine ince dogranmis maydanoz veya taze
nane eklenebilir.
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