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PATATESLI YUFKA SARMASI

1 Cay Bardadi Sivi Yag

1 GCay Bardagi Eritilmis Margarin
Alabildigi Kadar Un

1 Gay Bardadi Yogurt

1/2 Cay Bardagi Sirke

3 Adet Patates

2 Su Bardagi rendelenmis beyaz Peynir
1 Adet Yumurtanin Sarisi

Tuz

Karabiber

Patatesleri haglayin. Kabuklarini soyup, plre yapin. Tuz ve karabiber serpin. Peynirle karigtirin.

Sivi yag, eritilmis margarin, yogurt, sirke ve tuzu derin bir kaba alin. Uzerine alabildigince un ekleyin. Kulak
memesi yumusakliginda olana dek yodurun. 15 dakika dinlendirin.

Dinlenenen hamurdan yufkalar acin ortasina patatesli ve pennirli i¢i bir sira halinde dizip rulo yapin. Ruloyu
yaglanmis tesinin ortasindan disinsa sararak yerlestirin, bittigi yerden yeni yufka rulosunu koyarak onu da disa
dogr sarin, yufkalar ve icleri bu sekilde bitirin.

Tepsiyi 6nceden isitiimis firinda pigirio, sicak servis yapin.
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