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PATATESLI BOREK

Malzemeler

6 adet yufka

2 yumurta

5 yemek kasigi yogurt

1 cay bardagi zeytinyad
2 cay bardagi su

Ic malzemesi icin:

8 orta boy patates

4-5 sap taze sogan
Yarim demet dereotu
Yarim demet maydanoz
1 cay bardagi zeytinyad
Kuru nane

Kekik

Tuz

Karabiber

Pul biber

Yenibahar

Uzeri icin:

¢corekotu

dncelikle béregdin icini hazirlayin. Patatesleri haglayip soyarak kiip seklinde dilimleyip derin bir kaba alin. Uzerine
1 cay bardagdi sivi yag, ince kiyilmis dereotu, taze sogan ve maydanozu, kuru nane, kekik, pul biber, tuz,
karabiber ve yenibahari ekleyerek dncelikle karigtirin, sonra el blenderi ile pire haline getirin, (gérintlye
aldanmayin bu asamada, pisince tadi ¢ok glizel oluyor) Bu arada, 2 yumurta, 5 yemek kasidi yogurt, 1 cay
bardad sivi yag ve 2 ¢ay bardadi suyu karistirin. Bunu da yufkalarin arasina ve firina koymadan dnce Uzerine
sUrmek icin kullanaca@iz. Firini 180 dereceye ayarlayin, yukaridaki resimlere gére katlayip hazirladiginiz béregi
Uzerine yumurtall karisimdan surip ¢orekotu serptikten sonra kizarana kadar pisirin. Hafif ilik haldeyken
dilimleyerek servis yapin.
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