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PATATESLI YERKOY CORBASI (YOZGAT)

Malzemeler

2 adet orta boy patates

250 gr kiyma

1 yemek kasigi bitkisel margarin

1 yemek kasigi salca

1 kahve fincani piring (veya bulgur)
6 su bardagi su

2 cay kasigi tuz, karabiber

Hazirlanisi

Patatesleri tavla zari gibi kl¢Uk kigulk dograyin. Yagdi kizdinin, kiymayi 5 dakika kavurup, salcayi ilave edin.
Birkac dakika daha stirekli karistirarak kavurduktan

sonra suyu ekleyin ve kaynamasini bekleyin. Tuz ve karabiberi ekleyin. Salgall su kaynayinca icine patatesleri
ve pirinci ekleyin. Patatesler pisinceye kadar sik sik karigtirin. Servis sirasinda isterseniz tzerine yagla
kizdirlmig nane gezdirebilirsiniz.
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