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PATATESLI YAZ SALATASI

4 orta boy taze patates

2 orta boy domates

2 sivri biber

4-5 taze sogan

1/4 demet maydanoz ve taze nane
6-7 yesil zeytin

Sosu igin:

5 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigi sirke
Yarim limonun suyu
Yarim cay kasigi toz seker
1 cay kasigi hardal

1 dis ezilmis sarimsak
Yarim ¢ay kasigi pul biber
Tuz

Patatesleri yikayin, tuzlu suda yumusayana kadar haslayin, sizip Gzerlerine soguk su koyun. Domateslerin
kabuklarini soyun, ¢gekirdeklerini ayiklayin, kiip seklinde dograyin. Sivribiberlerin saplarini kesin, ¢ekirdeklerini
bosaltin, halka seklinde dograyin. Taze soganin kabugunu soyun, puskdlind kesin, yuvarlak dograyin.
Maydanoz ve naneyi ayiklayin, saplarini atin, yapraklarini kiyin. Patatesleri sudan ¢ikartip soyun, ince yuvarlak
dilimler halinde dograyin. Domates, sivri biber, taze sodan, maydanoz, nane ve yesil zeytini katin, karigtirin. Bir
kaseye zeytinyagi, sirke, limon suyu, toz seker, hardal, sarimsak, pul biber ve tuzu koyun, ¢atalla iyice ¢irpin,
salataya doékup karistirin.

Not: Bu salataya isterseniz konserve veya salamura balik, haslanmig et veya tavuk, kiip seklinde kesilmis peynir
gibi yiyecekleri ile koyabilir, ayrica tursu, turp ve marul da ilave edebilirsiniz.
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