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PATATESLI VE YUMURTALI MAKARNA

https://www.elele.com.tr

500 gr un

3 yumurta

125 ml st

1 tutam tuz

Ic harciigin

6 yumurta

Patates piresi

Taze ¢ekilmis karabiber

Unu hamur yodurma kabina eleyin. Ortasini havuz seklinde ag¢in ve yumurtalari kirip sut ve tuz ekleyerek
yogurun. Yogurdugunuz sert kivamli hamuru 3 bezeye ayirin. Bezelerin tzerini nemli bir bezle érterek 2 saat
bekletin. Bezelerin (zerine hafifge un serpip incecik agin. 12 tane 15 cm[?lik yuvarlaklar kesin. Yuvarlaklarin
ortasina orta kismi gukur olacak sekilde patates purelerini yerlestirin. cukurlara birer yumurta kirin. Diger
makarna hamuru pargalarini prelerin Gizerine yerlestirip kenarlarini sikica kapatin. Kaynar suya ekleyip
haslayin. Sicak servis yapin.
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