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PATATESLI VE YUMURTALI EKMEK

https://www.aksam.com.tr

1 adet patates

2 adet yumurta

1 adet bayat somun ekmek
1 cay kasigi toz biber

1 cay kasigi karabiber
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 yemek kasigi maden suyu
1 su bardag siviyag

Bayat ekmegi dilimlere ayirin. Dilimler cok kalin ya da ¢ok ince olmasin.

Akabinde bir kasede iki yumurtayl baharatlari ve maden suyunu katarak iyice ¢irpin.

Gerekirse karisimi bir kez mikserden gegirin.

Patatesleri ince dilimleyin. Bu karigima batirin ve tavaya dizin. Patatesler kizarinca ekmekleri de arkali 6nll
batirin.

Ekmeklerin Gzerine koyun.

Hafif pembelesen kismi gevirin.

Yag ceken bir kagidin Gzerine koyun.

Patatesli yumurtali ekmekleriniz servise hazir.
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