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PATATESLI VE SOGANLI CIGER KAVURMA DURUM

https://www.elele.com.tr

1 orta boy patates (Kip dogranmis)
300 g dana cigeri

1 su bardagi un

40 g tereyagi

2 yemek kagsigi zeytinyagi
1 kirmizi sogan

2 dal taze sogan

Yarim demet roka

1 dolmalik yesil biber
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Sumak

4 yaprak lavas ekmegi

Patatesleri kizgin yagda kizartin. Fazla yaginin stiztilmesi i¢in kagit bir havlu Gzerine ¢ikarin. Zeytinyagini tavada
Isitip ay seklinde dogranmig kirmizi sogani, iri kiipler halinde dogranmig biberi ve kiyllmig taze sogani kavurup
ocaktan alin. lyice kurulanmig ciderleri una bulayin. Tavanin icindeki yaga 2-3 yemek kagsigi daha zeytinyagi ve
tereyadi ilave edin. Yaglar isininca unu silkelenmis cigerleri atip kizartin. Stizgeg yardimiyla cigerleri yagin
icinden alin. Kenarda beklettiginiz patatesli karisimla harmanlayin, tekrar temiz bir tavayla birlikte ocagin tzerine
alin. Karigimi isitip, roka yapraklari ilave ettiginiz lavag ekmeklerin igine paylastirin. Rulo seklinde sarip servis

yapin.
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