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PATATESLI VE PEYNIRLI SU BOREGI

6-8 Kisilik Gerekli malzeme:
7 su bardagi un

7 yumurta

1 cay bardagi su

1 cay kasigi tuz

250 gr tereyagi

Ic malzeme:

500 gr patates

2 sogan

300 gr lor peyniri

1 corba kasigi margarin
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Un, yumurta, su ve tuzu karigtirip yogurun. Uzerini nemli bezle 6rterek 20 dakika bekletin.

Patatesleri haglayip kabuklarini soyun. Tavla zari seklinde dograyin. Soganlari soyup kiyin. Margarini eritip
sogani kavurun. Atesten alip lor peyniri, patates, tuz ve karabiberi ilave edin. Hamuru 9 bezeye ayirin ve
Uzerlerine nisasta serperek oklava ile tepsi blyUkliginde agin. Suyu tencerede kaynatip tuz ilave edin.
Tereyagdini kizdinn. Agtiginiz yufkalardan 7 tanesini kaynar suda teker teker bir dakika haglayin. Kevgirle ¢ikarip
soguk suyun i¢ine batirn. Suyunu stizin. Firin tepsisini yaglayip kalan yufkalardan birini tepsiye yayin. Uzerine
2-3 kagik tereyadi siirtin. Hagladiginiz yutkalardan 3 tanesini aralarina tereyagi srerek ust Uste yerlestirip i¢
malzemeyi yayin. Uzerine kalan yufkalari aralarina yag sirerek st Uste yerlestirin.

Kalan haglanmamis yufkayi serip kalan yagdi siriin. 175 dereceli firnda 60 dakika pisirin.
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