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PATATESLI VE KEPEK UNLU KEK

Yasemin Aydin

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardag@i sivi yag veya zeytinyagi

1 paket kabartma tozu

Tuz

Pul biber

Karabiber

1 tane ¢ok ince kiyllmig kuru sogan

2 demet ince kiyilmis yesil sogan

Y2 demet ince kiyllmig maydanoz

4-5 tane soyulmus ve kip kip dogranmis patates
Aldigi kadar kepekli un

1 avug susam veya dereotu (lizeri igin)

Genis bir kapta yumurtayi, yagi, yogurdu iyice ¢irpin. Uzerine unu yavas yavag dokiin ve karitirin. Kabartma
tozunu ve baharatlari koyun, kek kivaminda bir hamur olsun. Igine yesillikleri, sogani ve patatesleri koyun,
yaglanmis bir kaliba dokin. 180 derecede isitilmig firinda 30 dk. alt Ust kizartin. Biraz dinlenince servis yapin.
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