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PATATESLI UNSUZ BOREK

3-4 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagdi maden suyu

1/2 (yanm) cay bardagdi sivi yag
2.5 cay bardag sut

1 paket kabartma tozu

8-10 orta boy patates

1 cay bardagi beyaz peynir

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 adet rendelenmis sodan

1/2 (yanim) demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Pul biber

Patateslerin kabuklarini soyup ki¢uk kupler halinde dograyin. 4 yumurtay tuz ile 6zdeglesene kadar ¢irpip sivi
yag, sit, rendelenmis sogan, kabartma tozu, maden suyu ve yodurdu da ilave edip ¢irpin. Cam firin kabini
yaglayip sirasiyla dogradiginiz patatesleri, maydanozlari, baharatlari ve peyniri dizin. Daha sonra hazirlamig
oldugunuz sosu tzerine dékin. Onceden isitilmig 180-190 derece firinda Uizeri kizarana kadar yaklasik 50-55
dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:165017 « adi:Patatesli Unsuz Borek « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:04.04.2025 - 14:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-unsuz-borek-vt116259
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/patatesli-unsuz-borek-165017.jpg
http://www.tcpdf.org

