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PATATESLI UN CORBASI

60 gr (1/2 su bardagi) un

45 gr (3 gorba kasigi) terevagi

2 orta boy sogan (ince dogranmis)

2 orta boy patates (kabuklari soyulup, kiicik kib bigimi dogranmis)
1 litre (5 su bardagi) kaynak et suyu

1 cay kasigi tuz

Orta boy bir tencereye yagin yarisini (1+1/2 ¢orba kasigi) koyup, orta ateste eritiniz. Yag kizinca, sogan ve
patatesleri ekleyip 3-4 dakika, soganlar hafifce pembelesene kadar kavurunuz. Kaynar halde et suyunu ekleyip
15-20 dakika, agir ateste pigiriniz.

Bu arada bir bagka tencerede, kalan 1+1/2 ¢orba kasigi yadi orta ateste eritiniz. Unu ekleyip, bir kasikla sirekli
karistirarak kavurunuz. Bir kepgeyle pismekte olan et suyunu kavrulmus una, azar azar dékerek yediriniz. Bitin
et suyunu ekledikten sonra tuzu serpip, 3-4 dakika daha pisiriniz. Tencereyi atesten alip, corbayi bir tel
slizgegten isitiimig bir servis kasesine slizerek (slizgegte kalan posalari atiniz) servis ediniz.
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