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PATATESLI TUZLU AY COREGI

MALZEMELER:

1 su bardag yogdurt

1,5 su bardagi margarin zeytinyadi karisimi

4 orta boy patates (haglanmis ve rendelenmis)
1 yumurta (aki peynire, sarisi Uzerine)

1,5 kahve kasigi kabartma tozu

Aldig1 kadar un

4- 5 kibrit kutusu kadar beyaz peynir

Yarim demet maydanoz, dereotu

Tuz

YAPILISI:

1- Genis bir kapta yag, yodurt, kabartma tozu, tuz karistirilir. Elenmis un konup kulak memesi yumusakliginda
yogrulur. )

2- Yumurta blyukliginde pargalara ayrilir. El ile veya merdane ile 10- 12 cm. ¢capinda agllir. Uzerine énce
patates piresi, sonra peynir, maydanoz, dereotu ve yumurta aki karigimi konur.

3- Sarilarak ay sekli verilir. Tepsiye dizilip yumurta sarisi strtlir. Orta hararetli firnda pigirilir.

Not: isterseniz; peynir, patates piiresi, maydanoz, dereotu ve yumurta akini karigtirip éyle kullanabilirsiniz.

ML® Soganli Patates Coredi icin tiklayin
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