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PATATESLI TUZLU AY COREGI

MALZEMELER:

3 su bardagi un

3 orta boy patates

1 klicUk paket margarin (yumusak, 125 gr.)

2 yumurta (1 tanesi hamura, 1 yumurta sarisi Gizerine, aki peynire )
1 kahve fincani st

1 tath kasidi yas maya

2 cay kasi§i tuz

4 Kkibrit kutusu kadar beyaz peynir

Yarim demet maydanoz

YAPILISI:

1- Un elenir. Ortasina sitle ezilmis maya, haglanip plre

yapiimig patates, yag, 1 yumurta, tuz konup yogrulur. Uzeri 6rtilGp 1lik bir yerde mayalandirilir.

2- Yumurtadan daha kig¢Uk pargalara ayrilir. Merdane ile 10- 12 cm.

¢apinda aclilip ortasina peynir, maydanoz, yumurta aki karisimi konur. Sarilarak ay bi¢ciminde kivrilir.
3- Yaglanmis tepsiye dizilip yumurta sarisi strdlUr ve orta hararetli firnda pigirilir.

Not: Uzerine siireceginiz yumurta sarisina 2-3 damla pekmez damlatirsaniz daha glizel kizarir.

ML® Tepside Patatesli Corek icin tiklayin
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