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PATATESLI TURP MUCVERI

https://www.elele.com.tr

4 turp

2 patates

1 sogan

5 dal maydanoz

2 yumurta

1 yemek kagigi un

Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

Sosu igin:

1 yemek kagigi mayonez
3 yemek kagig sizme yogurt
Tarhun otu

Tuz

Karabiber

Rendelediginiz turp, patates ve sodani genis bir kaseye alin. Ince kiydiginiz maydanoz, yumurtalar, un, tuz ve
karabiberi ilave edip karigtirin. Harcin tamamini yagladiginiz yapismaz yuzeyli bir tavaya yayin. Her iki tarafini da
kizartin. Yagli kagit Gzerine alip fazla yagini gektirin. Sosu igin gerekli tim malzemeyi bir kasede karistirin.
Patatesli turp mUcverini bir servis tabagina alin. Uzerlerini birer tath kasigi kadar sos ile sisleyin. llik servis

yapin.
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