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PATATESLI TOPLARLA SULTAN KOFTESI

Yarim kilo kiyma

2 dilim bayat ekmek
1 adet sogan

tuz

karabiber
kirmizibiber

2-3 adet patates
yarim su bardagi kasar
tuz

karabiber

kiyilmig maydanoz

Patatesleri haglayin, sogani rendeleyin, 2 dilim ekmegin icini ¢ikartin, hafif¢e islatip uafalayin. Bir kapta kiymayi,
tuzu, karabiberi, sogani ekleyerek yogurun. Kiymalardan parcalar koparip k¢fte sekli verin, 1izgarada pisirin.
Haslanan patesleri catalla ezin, kasar peyniri ekleyip karistirin, maydanoz, karabiber, tuzu da ekledikten sonra
karnstinn. Yuvarlayip kéftelerle birlikte servis yapin.
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