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PATATESLI TERBIYELI BIFTEK

1 kg dana biftek

1 kahve fincani zeytinyagi
1 cay bardagi sit

2 adet sogan

Tuz

1 cay kasigi salca

2 adet patates

2 adet kirmizibiber

Eti gukur bir kaba aktarip 3-4 saat kadar sadece zeytinyadinin iginde dinlendirin. Daha sonra rendelenmis
soganin suyunu, sitl ve1 gay kasidi salcayi bir kasede iyice ¢irpin. Bu karisimi 3-4 saat kadar zeytinyaginda
bekletmis oldugunuz etlere ilave edin. 24 saat boyunca bu sosun iginde bekletmeye devam edin. Daha sonra
uzun dilimlere bollp 1zgarada ya da yadsiz tavada pisirin. Patatesleri de dograyip suda bekletin, stizdiikten
sonra yagda kizartin. Servis tabaginda dilimlenmis biberlerle birlikte servise hazir edin.
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