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PATATESLI TEPSI KOFTESI

750 gr. kiyma

2 yumurta

1 bardak galeta unu
yarim bardak irmik
maydanoz

tuz

karabiber

kimyon

4 kagik yag

1 kasik salca

7 orta boy patates
3 bardak su

Kiymayi yumurtalar, galeta tozu irmik, ince dogranmis maydanoz, baharat ve tuzla yogurup kéfteleri hazirlayin.
Bir tepsiye 1 kasik yag koyun, kéfteleri bu yagda hafifce kizarttiktan sonra ¢ikarin. Ayni tepsiye 3 kasik yag, 1
kasik salga, 3 bardak su koyup karistirin. Halka halka dilimlenmis patates ve kéfteleri koyup pisirin.

ML® Sini Kofte icin tiklayin
ML® Patatesli Sini Kofte (gorsel)
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