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PATATESLI TEPSI BOREGI

Oktay Usta

2 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag
1 su bardag yogdurt
2.5 su bardagi un

4 patates

2 sogan

1 tutam maydanoz

1 kase peynir

50 gr. kasar peyniri

1 paket kabartma tozu
Tuz

Kekik

Nane

Kirmizi biber

Once swvilari yani yogurt, siviyad ve yumurtayi karistirin, tizerine ufalanmis beyaz peyniri, kiip dogranmig
patatesleri, maydanozu, sodani ekleyip karistirin. ununu ekleyin. Kabartma tozunu, tuz ve baharatlarn da katip
tim malzemeyi karistinin. Yaglanmis bir firin kabina bogaltin. 20 dakika 170 derecelik firinda pistikten sonra
kasar peyniri rendesini Uzerine serpip 5 dakika daha firinda tutun. Dilim dilim keserek 1lik servis yapin.

ML® Tepsi Boredi icin tiklayin
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