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PATATESLI TEPSI BOREGI

3 Adet orta boy patates

2 Adet kuru sogan

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi sivi yag

3.5 su bardagi un

2 corba kagiJi tuz

1 yumurta (aki hamura sarisi Uzerine)
2 paket kabartma tozu

Maydanoz

Patatesler kiip kip dogranir.Soganlar serit serit dogranip 2-3 ¢orba kasidi kadar yagda biraz kavrulur.

Bir kaba un, kabartama tozu, tuz, yogurt, siviyag, yumurta aki,ince ince dogranmis maydanoz konur ve hamur
elde edilir.

Daha sonra kuru sogan ve patetesler eklenir. Yaglanmis tepsiye iyice yayilir.

Uzerine yumurta sarisi surtllr ve 200 derecelik dnceden isitilmis firinda Gzeri kizarana kadar pisirilir.
Pisirmeden énce 10-15 dakika kadar hamuru tepside dinlendirmenizi tavsiye ederim. Bylece daha iyi
kabaracaktir.
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