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PATATESLI TEPSI BOREGI(HAZIR YUFKADAN)

4 adet yufka

1 su bardag st

5 adet yumurta

4 corba kasigi tereyagi

2 adet biyUk boy patates
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Patatesleri haglayip rendeleyin, igine tuz, karabiber ve kirmizibiberi ilave edin. Bagka bir kapta sit, yumurta ve
eritilmis tereyag@ini karistirin. Bir firin tepsisini yaglayin, yufkayi tepsiye yerlestirin ve kenarlarini tagirin. Uzerine
yag, sut ve yumurta karigimindan suriin. Bu isleme yufkalarin yarisina gelene dek devam edin. Yufkalarin
yarisina geldiginizde icine patatesli harci koyun ve Uzerine tekrardan yufka serin. Yufkanin Gzerine stli
karisimdan surtn ve yufkalar bitene kadar bu islemi uygulayin. Yufkalar bittiginde ilk yufkanin tasan kenarlarini
béregin Uzerine kapatin. Sttll, yumurtall karisimdan sdriin. 170 derecelik firnda yarim saat veya béregin Ustl
pembelesene dek pisirin. Firindan ¢ikarip biraz kendini gekince servis yapin.

ML® Tepsi Boredi icin tiklayin
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