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PATATESLI TENCERE KEBABI

750 gram kuzu kusbagi et

3 adet kuru sogan

2 yemek kasigi yag

4 adet iri patates

1 yemek kasigi domates salgasi

2 adet domates kabudu soyulmus ve dogranmig
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Eti, sogani ve yagi derin bir tencereye alin.

Orta hararetli ateste sodanlar sararip etler de kendi biraktiklari suyu gekene kadar kavurun.
Sonra sulandiriimis salgayi veya domatesleri ilave edip tekrar 1-2 kez karigtirin.

Etlerin Uzerine ¢ikacak kadar kaynamis su ilave edip etler yumusayana kadar pisgirin.
Patatesleri soyup kusbasi dograyin.

Yagda hafif kizartin.

Kebabin inmesine 20 dakika kala etlerin Uzerine koyup 1-2 defa kaynatin.

Servis tabagdina alip maydanozlarla sisleyin.
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