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PATATESLI TAZE FASULYE

500 gram taze fasulye
1 adet orta boy patates
1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 adet domates

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi tuz

3 yemek kasi§i zeytinyagi
Yarim su bardagi su
Kirmizi pul biber
Karabiber

Fasulyelerini kenarlarini kesip ayikladiktan sonra yikayip kenara alin.

Patatesi soyup kip kip dograyin. Domatesi rendeleyin.

Sogan ve sarimsaklari ince ince dograyin.

Zeytinyagini bir tencerede Isitip dnce sodanlari sonra da sarimsaklari ekleyip kavurun.
1 yemek kasidi salcay! da ekleyip kavurmaya devam edin.

Domatesi de ilave edip 1-2 dakika daha ¢evirin.

Ardindan fasulyeleri ekleyip bitin malzemeyi harmanlayin.

Tencerenin kapagini kapatip 10 dakika kadar pigirin.

Kip kip dogradiginiz patatesleri de ekleyin.

Tuz, karabiber ve pul biberi de ilave ettikten sonra yarim su bardagi sicak suyu da tencereye ilave edip kapagin

kapatin.
Tencere kaynayinca altini kisip patatesler yumusayana kadar bu sekilde pisirin.
Sicak servis yapin.

4 _‘!}jﬂ

b
*

© lezzetler.com tarif no:145273 « adi:Patatesli Taze Fasulye  gdnderen:ay isidi « indirme tarihi:05.05.2025 - 05:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-taze-fasulye-vt98896
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/patatesli-taze-fasulye-145273.jpg
http://www.tcpdf.org

