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PATATESLI TAVUKLU GUL BOREGI

1 adet haglamis tavuk gégsu
5 adet haslanmig patates
1 adet havug

1 adet sivribiber

3-4 yemek kasigi yogurt
3-4 yemek kasigi siviyag
1 adet yumurtanin sarisi
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Corekotu

Patatesleri ve tavuklari haslayin.Hagladigimiz tavuk gégsunu ince ince didikleyin.Haglanan patatesleri ve halka
halka dogranmis sivri biberi, rendelenmis havug, maydanoz, tuz ve karabiberi karistirin.Her bir yufkay dort esit
dcgen pargaya bolun.Yogdurt ve yagi karistirin.Kestiginiz yufkalari yayip, hazirladiginiz yag- yogurt karisimindan
tzerine slrin.Yufkalarin genig kismina uzunlamasina ig harcindan incecik yayin. Sonra uzun bir sigara gibi
sarin bir de bir ucunu ice dogru kivirarak gul sekli verin.Uzerine ¢érekotu serpin. Borekleri yaglanmis tepsiye
dizin ve Uzerlerine yag- yodurt karisimindan strp 180 derecelik firinda yaklasik 45 dakika Uzeri kizarincaya
kadar pisirin.
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