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PATATESLI TAVUK

600 gr kemikli tavuk parcalari
2 kg patates

2 adet sogan

2 adet domates

Yarim su bardag tavuk suyu
1 tutam defne yapragi

2,5 ¢corba kasigi yag
Karabiber

Kirmizi biber

Tuz

Kimyon

Tavuklar bir tencereye koyun; Uzerini 6rtecek kadar su ve defne yapragi ilave edip, 35 dakika kadar haslayin.
Bir tavada yagi kizdirin, patatesleri yagda 8 dakika ¢evirip bir kenara alin. Ayni tavada, haglanmig tavuklari
yaklasik 4 dakika kavurup bir kenara alin. Ayni tavada, dnce sodanlari 6 dakika kavurun; sonra domatesleri
ilave edip 4 dakika ateste tutun. Yarim su bardadi tavuk suyunu ekleyip, baharati koyun, kaynatin. Tencereye
Once patatesleri, sonra tavuklari, sonra domatesli harci dizgiince ddseyip, kisik ateste 15 dakika kadar pisirin.
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