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PATATESLI TAVUK KOFTESI

Yarim kg tavuk kiymasi
1 cay bardagi bulgur

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karbonat
4 adet patates

4 adet domates

1 corba kasigi salca

4 adet sivri biber

2 su bardagi su

3 ¢orba kasiJi sivi yag

Rende sogan, ince bulgur, kiyma, karbonat kimyon ve tuz biraraya getirilir, yogrulur, yarim saat dinlendirilir.
Patatesler soyulur, her biri boyuna 8 pargaya kesilir. Domateslerin her biri 4 pargaya kesilir. Yaglanmig tepsiye
patatesler dizilir. Aralarina gekillendirilmis kofteler yerlestirilir. Domatesler ve biberler konur. Uzerine salga, su
ve sivi yag karigimi gezdirilir. Onceden isitilmig 180 derece firinda pigirilir.
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