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PATATESLI TAVUK KANATLARI

Yarim kg. tavuk kanadi

2 adet domates

2 adet biber

6 adet mantar

2 dig sarimsak

3 adet patates

1 cay kasidi Biberiye

1,5 ¢cay kasigi Tuz

1 cay kasigi Tane Karabiber
75 gr sivi yag

Domatesi 6 parcaya kesin. Mantarlari ortadan 2'ye kesin. Patatesler kliglk boy ise bitln olarak kalsin. Biberleri
kesin. Karigtirma kabina tim sebzeleri, tavuk kanatlarini, biberiye, tuz ve karabiber ilave edip tim malzemeleri
elinizle ile harmanlayin. Sana yagini kiictik pargalar dograyin.Firin posetine tim malzemeleri alin. Firin posetinin
agzini baglayin. Firin tepsisine alin. Onceden isitimis olan 180 dercelik firinda pisirin. Servis tabagdina posetten
clkartarak alin.
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