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PATATESLI TAVUK CIGERI CORBASI

250 Gr Tavuk Cigeri

2 Adet Patates

30 Gr Yag

6 Su Bardagi Tavuk Suyu
1 GCay Bardagi Kirik Piring
1 Kagik Un

1 Kagsik Sirke

1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

Tavuk cigerini kiiglk kiiglk dograyalim. 6 bardak tavuk suyunu tencereye alip 1 kasik yagi ilave edip
kaynatalim. Pirinci yikayip stizelim ve kaynamakta olan tavuk suyuna ekleyelim. Piringler hafif yumusayinca
dogranmisg cideri ilave edip, yumusayincaya kadar pisirelim. Sonra patatesleri soyup ki¢uk kipler halinde
dograyalim. 1 kasik yadi tavada eritip patatesleri kizartalim. Ardindan bir kasik unu 1 ¢ay bardagi suyla
karistiralim. Kaynamakta olan ¢orbaya strekli karistirarak ekleyelim. Sirke, tuz ve kizarmig patatesleri ilave edip
5 dakika daha pisirdikten sonra kirmizi tozbiber serpip sicak olarak servis yapalim.
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