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PATATESLI TAVA BOREGI (HAZIR YUFKA)

3 adet yufka

3 adet orta boy patates

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasid pul biber (istege bagh)
1 su bardag st

1 adet yumurta

1 cay bardagi su

Oncelikle, patatesleri haslayarak baglayin.

Patatesler haglandiktan sonra kabuklarini soyup, bir ¢atal yardimiyla ezin.

Sogani kiiguk kipler halinde dograyin ve az bir sivi yag ile kavurun.

Kavrulan soganlarin Uzerine ezilmis patatesleri ekleyin.

Tuz, karabiber ve pul biberi de ilave ederek karigimi iyice harmanlayin.

Hazirladiiniz patatesli harci bir kenara alin.

Bir kasede sit, yumurta ve suyu ¢irpin.

Bu karigim, boreginizin daha lezzetli ve ¢itir olmasini saglayacak.

Tavanin dibini biraz yaglayin ve bir yufkayi kenarlari digari tagacak sekilde tavaya yerlestirin.
Uzerine hazirladiiniz sitld karigsimdan gezdirin.

Ardindan ikinci yufkayi ortadan ikiye béllp pargalari tavaya serin ve yeniden sitli karigimdan dokan.
Hazirladiginiz patatesli harci esit sekilde yufkalarin Gzerine yayin.

Ugtincl yufkayi da parcalara ayirarak harcin Gzerine yerlestirin.

Kalan sttlu karigimi en Ust yufkaya dékin ve kenarlardan sarkan yufkalari boéregin tGzerine kapatin.
Tavay! orta ateste ocada koyun ve bdregi alti kizarana kadar pisirin.

Alt kismi kizardiktan sonra dikkatlice ters gevirip diger ylzinu de pigirin.

Boreginiz her iki tarafi da altin rengini aldidinda servise hazirdr.
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