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PATATESLI TART

HAMURU iCiN:

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1/2 cay bardagi siviyag

1/2 paket margarin (oda sicakliyinda yumusamig)
Yeterince un

UZERI ICIN:

3 adet patates

2 adet kuru sogan

1 corba kasigi margarin

1/2 demet maydanoz

1 cay kasigi feslegen

1 adet yumurta, siviyag

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
Tuz

Karabiber

2 adet yumurtayi, kabartma tozunu, siviyagi, margarini, yeterince un ve tuz ilavesi ile yogurup, 10 dakika
dinlendirelim.

Kuru soganlari piyazlik dograyip, siviyagda ve kisik ateste yumusayinca kadar pisirelim.

Patateslerin de kabuklarini soyup, ortadan ikiye béldikten sonra, piyaz seklinde dograyarak sodanlara ilave
edelim.

5-10 dakika kavurup, icine 1 ¢ay barda@i kadar su ilave ederek kavurmaya devam edelim.

Patatesler yumusayinca igine yeterince tuzu, karabiberi, ince kiyim maydanozu ve reyhani katip, karigtiralim.
Tart hamurunu dibini yagladigimiz firin tepsisinin kenarlarini kaplayacak sekilde yayalim.

Uzerine hazirladigimiz patatesli harci yayip, dizleyelim.

Kasar peynirinin yarisini harcin Gzerine serpip, kalanini da 1 adet yumurta ile karistirarak patatesin tUzerine
yayalm.

Onceden isitilmig 180°C'li firnda kizarincaya kadar pisirelim.

Finndan gikartip, 10 dakika dinlendirdikten sonra, dilimleyerek servis yapalim.
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