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PATATESLI TART
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Hamuru icin:

1.5 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

150 g soguk tereyadi

2 yemek kasigi soguk su
Besamel soslu dolgu igin:
50 g tereyadi

3 yemek kasigi un

3 su bardagi bardag stt
Tuz

Toz beyaz biber

1 cay kagigi rendelenmig muskat
Uzeri igin:

2 patates

Taze biberiye

Hamuru i¢in gerekli olan tim malzemeyi genis bir karistirma kabina alin. Tim malzeme iyice 6zdeglesinceye
kadar yogurun. Toparlanan hamuru stre¢ filmle sarip buzdolabinda 2 saat dinlendirin. Besamel sos i¢gin
tereyagini bir sos tenceresinde eritin. Unu ekleyin ve rengi déninceye kadar surekli karistirarak kavurun. Unun
topaklanmamasi icin surekli karigtirarak sitl azar azar ilave edin ve muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.
Tuz ve baharatlari ilave edip ocaktan alin. Dinlenen hamuru tart kalibinizindan biraz daha blyUk olacak sekilde
acin ve hafif yagladiginiz tart kalibina yerlestirin. Gzerine ¢atalla delikler acip énceden isitiimis 180 derece firinda
15-20 dakika pisirin. Firindan alip Gzerine besamel sosu yayin. Kiiglk kurabiye kaliplariyla kestidiniz patatesleri
Uzerine yerlestirin. Patatesler kizarincaya kadar 20-25 dakika daha pisirin. Gzerini taze biberiye dallari stsleyip
servis yapin.
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