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PATATESLI TART

1 paket 4'l0 milfdy hamuru
3 adet patates

2 adet sogan

1 corba kasigi margarin
Yarim demet maydanoz
Yarim cay kasigi feslegen
1 adet yumurta sarisi

2 corba kasiJi siviyag

2 ¢orba kasigi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Hamuru isitimig kenarli kaliba yikselterek yayin. Sogani dograyip, siviyag ile kavurun. Patatesleri kiip seklinde
dograyip, sogana katin. Kiyilmig maydanoz, tuz ve feslegeni de ilave edin. Hamurun Gzerine bu malzemeyi
yayin. Yumurta sarisini tuz ve karabiberle birlikte karistirip, tartin Gzerine sirin. Margarini kliglk ki¢Uk keserek
tartin her yerine serpin. 200 derece isitilmig firinda 45 dakika pisirin. Sicakken servis yapin.
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