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PATATESLI TART BOREK

1 kibrit kutusu kadar yas maya
1 adet yumurta aki

1 cay bardagi yogurt

3 ¢corba kagsiJi sivi yag
1 cay bardag ilik su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker
alabildigi kadar un
Iciigin:

3 adet orta boy patates
1 adet kuru sogan

1 avuc rende kasar

3 ¢corba kasiJi sivi yag
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Derin kaba ilik su, seker ve maya konur, eritilir. Uzerine yogurt, yumurta aki, yagd, tuz ve alabildigine un
eklenerek yogrulur. Hamur 1 saat dinlendirilir. Bu arada i¢ hazirlanir. Tavaya yag ve ince kiyilmig sogan konur.
Sogan pembelesince kip seklinde dogranmis ¢ig patates eklenir. Patates yumugsamaya baglayinca tuz,
karabiber atilir, ategten alinir. lliyinca kagar rendesi eklenir. Dinlenen hamur biri digerinden biraz ufak olacak
sekilde ikiye bolinur. Buyik hamur yaglanmig, yuvarlak firn kabindan tagacak sekilde yerlestirilir. Uzerine
patatesli ic konur. Kalan ufak pargada agilir Gizerine kapatilir. Sarkan uclar bikerek toplanir. Uzerine yumurta
sarisi surdldr. 190 derece firinda kirmizi renkte pisirilir.
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