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PATATESLI TARHANA CORBASI

1 su bardagi tarhana

2 adet patates

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

8 su bardagi soguk et suyu
5 ¢orba kasiJi siviyag
Kizartma igin:

1,5 su bardagi siviyag

Oncelikle patatesler tavla zari seklinde dogranir ve kizartilir. Tencereye yag konur, ince kiyilmis sogan atilir ve
pembelestirilir. Uzerine salca eklenir, bir kag tur ¢evrilir. Atesten alinir. Tuz ve et suyu ilave edilir. Tarhana ve
dévilmis sarimsak atilir. Tamamen piriizstz olana kadar karistirilir. Sonra tekrar atese konur. Karigtirarak
kaynatilir. Atesten almadan hemen dnce patatesler ilave edilir.
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