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PATATESLI SUTLU BOREK

3 adet yufka

3 adet patates

1 kase kasar peyniri

100 gr erimis margarin

1 blyUk bardak st

1 blyUk bardak galeta unu

Patatesleri yari kivamda hagliyoruz. Yufkalari tezgaha seriyoruz ve Ust Uste koyarak 4 esit parcaya kesiyoruz.
Toplamda 12 parca yufka elde ediyoruz. Yufkalarin Gzerine fir¢ayla eritilmis margarini striiyoruz. Haglanmig
patates ve kasar peyniri rendeliyoruz. Genis kenarindan bagslayarak rulo seklinde sariyoruz.

Ruloyu kendi etrafinda geviriyoruz. Bir kaseye galeta unu, bir kaseye siit doklyoruz. Hazirladigimiz boreklerin
tek tarafini 6nce site sonra galeta ununa batiriyoruz. Yaglanmis firin tepsisine diziyoruz. Onceden isitiimis 180
derecelik firnda pigiriyoruz.
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