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PATATESLI SUSAMLI POGACA

1 Paket Sana Hamurisi

3 Adet haglanmig patates

1 Bardak sivi yag

1 Paket kabartma tozu

0,5 Adet limon suyu

1 Adet yumurta

1 Bardak YOGURT

1 Cay Kasigi tuz

1 Gay Kasigi kirmizi pul biber

Patatesleri rendeleyin. biberi ,tuzu ekleyip bekletin. Oda sicakligindaki yag ile diger malzemelerin hepsini
karistirarak kulak memesinden biraz sertbir hamur yapin.Hamurdan kopardiginiz pargayi avug ici blyUkliginde
aclp igine harcini koyun. yuvarlayip Ustiine yumurta sarisi siriin. Her tarafini susama bulayip 180 dercede

pisirin.
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