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PATATESLI SUSAMLI KEK

50 gr oda sicakhiginda yumusamig margarin
2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi sit

2,5 su bardagi un

1 cay bardagi siviyag

1 adet sogan

2 adet patates

1 paket kabartma tozu

2 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasig pul biber

1 yemek kasigi susam (Uzeri icin)

Patatesleri soyup sodanlarla birlikte cok minik kipler halinde dograyin. Yumurta margarin, st, yogurt, ve
siviyagini derin bir kapta iyice ¢irpin. Yumurtal karisima elenmis un, kabartma tozu, tuz ve baharatlari ilave edip
kivama gelinceye kadar ¢irpin. Patates ve sogani da ekleyip karistirin. Yaglanmis borcama dékip Ustline susam
serpin. 170 derece firnda Uzeri kizarip i¢ini gekene kadar pigirin.
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