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PATATESLI SULU KOFTE

1 su bardag ince bulgur
1 adet kuru sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigdi pul biber

3 adet patates

1 corba kasigi salca

4 su bardagi su

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 tath kasidi tuz

Bulgurun Gzerine 1 su bardagi su ve rendelenmis sogan eklenir, 10 dakika bekletilir. Sonra tzerine pul biber, tuz
ve dagiimayan kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Harctan findik blyUkliginde kofteler alinir. Tencereye
su, sal¢a, yag ve tuz konur. kaynamaya baslayinca kusbasi dogranmis patatesler atilir. Yaklasik 10 dakika
pisirdikten sonra kéfteler atilir, karistirilmaz. Kapak kapali olarak 15 dakika daha pigirilir. Sicak servis yapllir.
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