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PATATESLI SULU KOFTE

300 gr. kiyma

2 dilim bayat ekmek

2 adet sogan

2 adet patates

1 tath kasidi dolusu karisik kofte baharati
1 cay kasigi tuz

1 yemek kagigi salca

3-4 yemek kagigi zeytinyagi

1 yemek kasigi dolusu beyaz un

Kiymayi, sogan rendesini, baharatlari, ve ufalanmig ekmegi derin bir kaseye koyun. lyice yoguruyoruz. Findiktan
biraz blyUk pargalar koparip elimizle yuvarlayip sekil veriyoruz. Unu tabaga alip kéfteleri una buluyoruz.Sogani
kip kup dogruyoruz. Tencereye yagd koyup sodanlar hafif pembelesene kadar kavuruyoruz. Ardindan salca
ekleyip kavurmaya devam ediyoruz.Kiip dogradigimiz patatesleri salgall soganl karigima dahil ediyoruz ve
karistirarak bir siire kavuruyoruz. Uzerine 2 su bardagi su ekliyoruz. Karigtiriyoruz.

En son tencereye tuz ve kofteleri ekleyip hafifce karistirip kapagini kapatip orta ocakta pismeye birakiyoruz.
Patatesler pistiginde yemeginiz pismistir.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 30.10.2023
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