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PATATESLI SULTANI BEZELYELI KANAPE

400 gram taze patates
150 gram peynir

250 gram sultani bezelye
1 adet iri domates

Tost Ekmegi

Tuz

Karabiber

Patateslerin kabuklarini soyduktan sonra ince ve yuvarlak olacak sekilde dilimleyin. Yapigmaz yuzeyli tavada
patates halkalarini yagda ylUksek isida soteleyin.

Domatesleri dilimleyip peyniri rendeleyin.

Finn tepsine yagl pisirme kagidi serin. Yagl pisirme kagidinin Gzerine mutfak firgasi yardimiyla hafifge yag
sUrln. Tepsiye ilk dnce tost ekmeklerini, Gzerine ince ve yuvarlak sekilde dilimlenmis patatesleri yerlestirin.
Siraslyla rendelenmis peyniri, domates dilimlerini, sultani bezelyeyi yerlestirin. Tuz ve karabiber serptikten sonra
son kata patates dilimlerini ekleyin. Onceden isitiimig 200 derece isida 10 dakika pisirin.

Finndan ¢ikarttiktan sonra ufak kareler seklinde kesin. kanepeyi servis tabagina yerlestirip servis yapin.
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