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PATATESLI SUFLE

50 Gr Sana Klasik

1 Su Barda@i parmesan peyniri

2 Yemek Kasidi kiylmis taze sogan
4 Adet yumurta

1,3 Su Bardagi sit

3 Adet patates

1 Su Bardagi krema

Finni 200 derecede ayarlayin.patateslerin kabugunu soyup haslayin.patatesleri ¢catalla ezip pure haline getirin.
Krema, sit, sana klasik, tuz ve karabiberleri ilave edip karigtirin. Piire haline getirip parmesan peyniri, inca
dogradiginiz taze sogan ve yumurta sarisini ilave edip karigtirin. Yumurta akini mikserle képik haline gelinceye
kadar ¢irpin. Patatesli karigsima ilave edip yagladiginiz sufle kaplarina paylastirin. Uzeri kizarincaya kadar 20
dakika firinda pigirin sicak servis yapin.
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