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PATATESLI SUFLE

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin):
Orta irilikte 12 patates,

75 gram margarin yagi,

2 yumurta,

1/5 litre ¢ig krema,

75 gram rendelenmis kasar peyniri,
yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Patatesleri iyice yikadiktan sonra bir tencereye koymali. Bunlarin Gzerine bir kasik kadar tuz serptikten sonra
Uzerlerini 6rtecek kadar da soguk su dékmeli ve kabi atese koyup patatesleri haglamali. Sonra tencereden
¢ikarip kabuklarini soymali ve pompresten gegirerek bunlari pire durumuna getirmeli. Sicak olan patates
puresini yayvan bir porselen kdseye bogaltmali. Tuzunu ve biberini serpip margarin yaginin 50 gramini katmali.
Tahta bir kasikla karnstirarak yagi pireye yedirmeli. Karisim soguyunca tahta kagsikla karigtirmaya devam
ederken yumurta sarilarini teker teker katip buna yedirmeli. Yumurtalarin yedirilmesi sona erince tahtp kasikla
yavas yavas karistirirken ¢irpilmis kremayi azar azar katmali. Kremadan sonra da serpistirilecek rendelenmis 50
gram kaser peynirini yedirmeli. Beri yanda yumurtalarin aklarini bir tutam tuzla ¢irparak kar képugi durumuna
getirmeli. Sonra bundan kasik kasik alarak yavas yavas karistirimakta olan pureli karisima katarak yedirmeli.
Bu igler bitince ylksek kenarli ve diiz bir kalibi yaga buladiktan sonra bunun i¢ine karisimi bosaltmali. Kalan
rendelenmis kagser peynirini de karigimin Ustline serpistirdikten sonra kalibi sicak bir firina koymali. Suflenin Ustl
iyice kizarinca kalibi firindan ¢ikarmali ve hemen sofraya gotrip servis yapmali.
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