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PATATESLI SUFLE

3 adet yumurta

3 adet haglanmig patates

1 su bardag st

1 cay bardagdi erimis tereyagi

1 su bardagi un

1 cay bardagi misir unu

1 paket kabartma tozu

50 gram rendelenmis taze kagar peyniri
Tuz

Oncelikle haglanmig patatesi ezin. Uzerine erimis tereyagini, siitli ve rendelenmis peyniri ekleyip karistirin.
Yumurtalari ¢irpin ve igine ekleyin. En son unu, kabartma tozunu, tuzu ve misir ununu ilave ederek karigtirin.
Sufle kaplarini yaglayip bu karigimi igine paylastirin ve 190 derecede dnceden isitilimis firinda 30 dakika pisirip
sicak ikram edin.
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