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PATATESLI SOMON GUVEG

Malzeme:

600 gram fileto somon

90 gram parmesan peyniri

1 adet yumurta

200 gram krema

60 gram Teremyag

1 su bardagi balik suyu

400 gram haglanmig patates
1 demet dereotu

Patateslerin kabuklarini soyup ince halkalar seklinde dilimleyin. Dereotunu kiyin. Somonlari 25 gramlik
madalyonlar halinde dograyin. Yuvarlak glve¢ kaplarinin en altina patates dilimleri yayin. Uzerine somon
dilimlerini yerlestirin. En Ust kismi tekrar patates dilimleri ile kaplayin. Teremyagdi ve dereotunu giiveglerin
tizerine dagitin. Bir girpma kabinda krema, yumurta ve balik suyunu girpip, tuz ve karabiberle tatlandirin.
Karigimi guveclere esit miktarda dagitin. Uzerine rendelenmis parmesan peyniri serpin. Onceden isitilimis 180
dereceye ayarli firinda 20 dakika, Uzerleri kizarincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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