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PATATESLI SOGANLI OMLET

Arda Turkmen

6 adet yumurta

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet blyUk boy patates
3 - 4 adet sogan

Tuz

Karabiber

1 yemek kasigdi tereyadi
Pul biber

Kuru nane

Patatesi kiguk kip olacak sekilde dograyin.

Sogani jilyen dograyin.

Tavanizi isitin.

Igerisine zeytinyagini ekleyin.

Ardindan dogradiginiz patatesleri igerisine ekleyin ve alti hafif kisik ateste pismeye birakin.
Patatesleriniz hafif yumusayinca icerisine sogan, tuz ve karabiberi ilave edip, ocadin altini da orta atese alin.
Soganlar hafif karamelize olunca igerisine tereyagini ekleyin ve karistirin.

Yumurtalari bir karigtirma kabina alin ve bir ¢atal yardimiyla iyice ¢irpin.

Ocagin altini kisik atese getirin, ¢irptiginiz yumurtay ekleyin.

Uzerine pul biber, kuru nane ve tuzu ekleyin.

Bir spatula yardimiyla kenarlarindan ortaya dogru toplayin.

Uzerine bir kapak ya da ayni boy bir tava kapatin ve ocagin altini kapatip dinlenmeye birakin.
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