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PATATESLI SIS KOFTE

2 adet patates

250 gram kiraz domates

350 gram kiyma

1 adet yumurta

1 adet sogan

3 yemek kagigi kiyllmig maydanoz
2 dilim ufalanmig bayat ekmek ici
Tuz

Karabiber

Kimyon

250 gram kizartma yagi

Patatesleri soyup kiip seklinde dograyin ve yagda kizartin. Sogani rendeleyip kiymaya karistirin. Yumurta,
ekmek i¢i, tuz, karabiber, kimyon, maydanoz ekleyip yogurun ve 30 dakika buzdolabinda dinlendirin. Kéfte
harcindan pargalar kopartip misket seklinde yuvarlayin. Yagda kizartip kagit havlu tizerine alin. Gop sislere kiraz
domates, patates ve kofteleri dizip soslarla servis yapin.

Fotograf "gato" tarafindan génderildi. 09.11.2017
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