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PATATESLI SIKMA (MERSIN)

4 su bardagi un

1,5 tath kasigi tuz
Yeteri kadar su

Ici Igin:

1 adet kuru sogan

3 adet patates

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 cay kasigi tuz

5-10 dal maydanoz
Tereyagdi

Hamur malzemesiyle ele yapigsmayan bir hamur yapilir. 25-30 dakika dinlenmeye birakilir. Bu arada ig
malzemesi hazirlanabilir. Sodan yagda pembelestirilir. Uzerine haslanmis ve dogranmis patates katilir. En son
tuz ve kiyilmig maydanoz katilir, atesten alinir. Hamudan yumurta kadar pargalar alinir teflon tavanin ¢capinda
acllir. Yagsiz tavada iki ylizU lavas gibi pisirilir. Sicakken yiizeyine margarin sirGlUr. Yeteri kadar i¢ konur, rulo
yapilir. En son iki elle siktirllir ve servise sunulur.
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