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PATATESLI SIKMA (MERSIN)

3 kase un

Yarim paket yas maya

1 tath kasidi tuz

2 tath kasig seker

1 su bardagindan biraz fazla ilik su
3 patates

1 yemek kasigi domates salgasi
1 sogan

Karabiber

Pul biber

Maydanoz

Karabiber

Tereyagdi

Mayayi, su ve sekerle mayaliyoruz. Sonra un ve tuz ilave edip yogurup tekrar mayalanmaya birakiyoruz.
Patatesleri haglayip dogruyoruz. Bir yandan da soganla salgay! kavuruyoruz. Patates ve baharatlar ekleyip
biraz daha kavuruyoruz. Hamuru bezelere ayiriyoruz. Merdaneyle blyutiyoruz. Iki tarafi kizarana kadar
pisiriyoruz. Iki tarafina da tereyadi sirlyoruz. Igine hargtan koyup rulo yapip servis ediyoruz.
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